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ZNACAJ HACCP KONCEPTA ZA INDUSTRIJU PRERADE HRANE

THE SIGNIFICANCE OF HACCP CONCEPTION FOR A FOOD INDUSTRY

Maja Petrovi¢'

)

Rezime: Rad tematski obuhvata hitnu potrebu nase prehrambene industrije tehnoloskom
prilagodjavanju,prilagodjavanju proizvoda,primarnih i sekundarnih pakovanja ,transporta
i skladistenja najnovijim normama HACCP (ISO -22000) .

Viada i inspekcijski organi sve vise vide standard HACCP kao najefektivniji nacin za

upravljanje bezbednoscu hrane.
Kljucne reci:
(I1SO- 22000).

standard HACCP ,prehrambena industrija ,primena standarda HACCP

Abstract: This paper deals with an urgent necessity for our food industry to be subjected to
the latest HACCP ISO-22000 Standards as for technological adjustment, product
adaption,primary and secondary packaging,transportation and storing.

HACCP is more increasingly considered by the government and inspection authorities as
being one of the most effective manner to manage the food safety.

Key Words: HACCP (ISO-22000), food industry, standards

1. UVOD

Pocevsi od 01. januara 2006. standardi
bezbedne hrane, u prvom redu HACCP, postaju
obavezujuci na trziStima EU i Svetske trgovinske
organizacije, a preduzeca koja do tog roka ne budu
posedovala sertifikate o poslovanju u skladu sa
ovim standardima neée biti u moguénosti da svoju
robu plasiraju van granica Republike Srbije.

2. RAZRADA

HACCEP je sistem bezbednosti hrane zasnovan
na sedam principa kojima se na efikasan nacin
osigurava  potpuna  zdravstvena  bezbednost
prehrambenih proizvoda u svim segmentima
proizvodnje i prerade, po principu od "njive do
trpeze". Ovaj sistem kao metod koji omogucava da
se odrede i procene kriti¢ne tacke za kontaminaciju
proizvoda u svim segmentima proizvodnje kao i da
se osmisle instrumenti kontrole. Za razliku od
pregleda gotovih proizvoda na kraju proizvodnog
procesa HACCP predstavlja preventivni sistem
koji osigurava bezbednost hrane u svakom koraku
procesa proizvodnje.

Ministarstvo  poljoprivrede  pokrenulo je
promotivihu kampanju pod nazivom "Mislite na
vreme" koja predvidja emitovanje TV i radio
spotova, seriju prezentacija po lokalnim

privrednim komorama u cilju promocije Uredbe i
podizanja nivoa svesti o pravu potrosa¢a na
ovakvu vrstu zaStite i neophodnosti postojanja
sistema dokumentovanog kvaliteta kod svakog
proizvodaca hrane za trziste.

Ukljucivanje standarda u pogledu kvaliteta i
bezbednosti hrane u opsti sistem provere kvaliteta
u preduzeéima, postao je uslov poslovanja sa
partnerima na medunarodnom trzistu.

Zakonska regulativa gotovo svih razvijenih
zemalja obavezuje, a razvojni  programi
proizvodjaca hrane u tim zemljama predvidaju
plansko uvodenje sistema HACCP u §to kra¢em
roku. Budu¢i da nasa zemlja ima sve pretpostavke
za proizvodnju i izvoz, kvalitetne i bezbedne
hrane, neophodno je da se u industriji hrane $to pre
prede na razvoj sistema HACCP, kao
sveobuhvatnog koncepta obezbedenja ispravnosti
namirnica, odnosno njegovo uvodenje u praksu.
Mnogi pogoni za proizvodnju hrane u svetu ve¢ su
razvili 1 u praksi primenili HACCP koncept - bilo
kao integrisani sistem, sa sistemom upravljanja
kvalitetom (ISO 9000) ili je HACCP uveden
samostalno kao efikasan sistem za obezbedenje
ispravnosti prehrambenih proizvoda.

Cilj nam je da ovim programom podsticaja
uklju¢imo $to veci broj subjekata u poslovanju sa
hranom i hranom za Zivotinje i da na taj nacin
uhvatimo prikljucak sa razvijenim svetom u
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pogledu ispunjavanja medunarodnih standarda u
cilju povecanja konkurentnosti i podizanja
kvaliteta i bezbednosti nasih proizvoda.
Ministarstvo  poljoprivrede, Sumarstva 1
vodoprivrede takodje, obavestava sve sertifikovane
subjekte da mogu da participiraju za Program
Ministarstva poljoprivrede, Sumarstva i
vodoprivrede za promociju srpskih proizvoda na
medunarodnim sajmovima.
U okviru programa, koji Ministarstvo realizuje u
saradnji sa SIEPA-om (Agencija za strana ulaganja
i promociju izvoza Republike Srbije) i GTZ-om (
Nemacka organizacija za tehnicku saradnju)
obezbedena su sredstva iz budzeta Ministarstva
koja pokrivaju sve troskove izlozbenog prostora na
slede¢im sajmovima koji se ogranizuju u februaru i
martu 2006.
1. Pro Wein - SAJAM VINA, 26-28.03. 2006
Diisseldorf
2. Bio Fach - SAJAM ORGANSKE
POLJOPRIVREDE, 16-19.02. 2006 Niirnberg
3. Fruit Logistica - SAJAM VOCA, 2-4.02.
2006 Berlin
Lista sajmova koji se odrzavaju u periodu od aprila
do decembra 2006. godine bi¢e dostupna po
usvajanju budzeta Republike Srbije za 2006
godinu.
Za sve informacije o programu prezentacije
nacionalnih proizvoda moze se kontaktirati:

Agencija za strana ulaganja i promociju izvoza
(SIEPA)(Vlajkoviceva 3/ V 11000 Beograd g-dica
Ivana Brki¢, tel-011 33-986-44¢e-mail:
ivana.brkic@siepa.sr.gov.yu).

U okviru akcije “ MISLITE NA VREME
tokom 2005.-te 274 privredna drustva potipisala su
ugovor o koriS¢enju podsticajnih sredstava za za
uvodenje i sertifikaciju sistema bezbednosti hrane i
na taj nacin se obavezala na implementaciju i
sertifikaciju samostalnog HACCP sistema ili
integrisanog HACCP/ ISO 9001 sistema odnosno
standarda. Imaju¢i u vidu da je za plasman
prehrambeno-poljoprivrednih roba na trzista EU i
STO ovaj sistem zakonska obaveza, Ministarstvo
poljoprivrede je tokom 2005. godine medijskom
kampanjom i Uredbom o koriséenju podsticajnih
sredstava za uvodenje 1 sertifikaciju sistema
bezbednosti hrane, uspelo da animira celoukupnu
poljoprivredno- prehrambenu industriju,
ukljuCujuci pratece grane privrede (ugostiteljstvo,
proizvodace ambalaze, distributere...).
Analizirajuéi rezultate akcije, u odnosu na pocetak
2005. godine kada 85% domace prehrambene
industrije nije nikada culo za HACCP, danas se uz
pomo¢ Ministarstva poljoprivrede, ovaj sistem
uvodi u 274 preduzeca, a u okviru USAID-ovog
programa u jos 80-ak.

Inicifaini koraci
implementacije
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Slika 1 — Inicijalni koncepti implementacije HACCP
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Privredna drustva na ovaj nacin krenula su u
implementaciju HACCP sistema koji podrazumeva
potpunu promenu pristupa proizvodnji, od
procedura nabavke ili proizvodnje sirovina |,
politike rada rukovodstva i zaposlenih do odnosa
prema krajnjem kupcu odnosno potrosacu. Drugim
rec¢ima privrena drustva u obavezi su da:

a)  ISPUNE SVE  TEHNOLOSKO-
TEHNICKE NORME KOJE OMOGUCUJU
REALIZACJU PRP PROGRAMA (PRE
REQUISITE PROGRAM ) , ODNOSNO
ODREDBE GAP - GOOD AGRICULTURAL
PRACTICE, GHP - GOOD HYGIENE
PRACTICE. GMP — GOOD MANUFACTURING
PRACTICE, ODNOSNO ISPUNJENJE SOP (
standardnih operativnih procedura) i SSOP (
standardnih sanitarnih operativnih procedura).

Tek po ispunjenju ovih kriterijuma privredna

drustva sticu wuslove za implementaciju i
odrzavanje = HACCP  metodologije , S§to
podrazumeva kombinaciju 5 koraka 1 7

inkorporisanih principa propisanih od Komisije
Codex  Alimentariusa, ALINORM  93/13A,
Appendix tj. International Code of practice-
General Principles of Food Hygiene (CAC/RCP 1-
1969, Rev.3, 1997) ilustrovanih slede¢im
dijagramom prikazanom na slici 1.:

Po ispunjenju ovih zahteva, privredno drustvo
poseduje kompletnu dokumentaciju o svakoj
manipulaciji u okviru poslovanja, a radnici su

potpuno obuceni u smislu svih aspekata
proizvodnje  bezbedne hrane, sposobni da
dokumentuju ispravnost svojih postupaka u

svakom trenutku. Takvo privredno drustvo stice
uslove za ocenjivacku posetu sertifikacionog tela,
¢iji ocenjivaci konstatuju eventualne
neusaglasenosti sa standardom koje je privredno
drustvo u obavezi da otkloni u datom roku, nakon
Cega sledi izdavanje sertifikata o poslovanju u
skladu sa HACCP principima.

U nastavku privredna drustva duzna su da
uredno vode i arhiviraju dokumentaciju Sto
proveravaju sertifikaciona tela 1-2 godisnje
postsertifikacionim nadzornim posetama u bilo
kom trenutku. Preduzeée koje ne odrzava sistem
gubi sertifikat.

Tako su ovi sertifikati uslov prometa hranom
na teritoriji EU, Ministarstvo ¢e ovaj zahtev u
najkracem mogucem roku osnaziti kao zakonsku
obavezu 1 za podru¢je Republike Srbije |,
usvajanjem Zakona o bezbednosti hrane dok je

Zakon o veterini, HACCP sistem predstavio kao
obavezu svih subjekata u poslovanju sa hranom
animalnog porekla. U zemljema u okruzenju ovaj
sistem proizvodnje bezbedne hrane zakonska je
obaveza ( Hrvatska od 2005. godine, Slovenija od
1993. godine - danas u Sloveniji ¢ak 95% svih
subjekata, ukljucujuéi restorane, veleprodaje,
maloprodaje u poslovanju sa hranom funkcionise
pod ovim principima).

Komisija za ocenu zahteva po Uredbi o
koris¢enju podsticajnih sredstava po uredbi ,
ukupno je primila zaklju¢no sa 01.12. 2005, 386
zahteva privrednih drustava.

Od tog broja odbijeno je 21 privredno drustvo
dok je 87 zahteva prispelo po iscrpljenju budzetske
linije ( 27.09.2005 ). Privredna drustva kojima su
sredstva odobrena preuzela su obavezu, da
postupaju po dostavljenom izvestaju i dinamici
projekta.

Sva privredna drustva koja sertifikuju svoju
proizvodnju sticu pravo uce$¢a na medjunarodnim
sajmovima uz podrsku Ministarstva poljoprivrede
u okviru Nacionalnog programa za izlaganje
srpskih proizvoda na sajmovima u inostranstvu.

3. ZAKLJUCAK

Bez uvedenog i dosledno primenjivanog
HACCEP sistema u proizvodne procese i aktivnosti
prehrambene industrije ,hranu je trenutno moguce
izvoziti jedino nerazvijenim trzistima ,tj. zemljama
“treceg sveta”.

HACCP sertifikacija je imperativ da bi se
uopste pregovaralo sa velikim kupcima iz
razvijenih zemalja.

LITERATURA

[1] 1.World Registrar Group documents and
procedures for Conformance and
Surveillance audits of for HACCP and Food
Safety Management System ,latest versions
2006.

[2] 2. Criteria and methods for HACCP
Acreditation —-RvA T4, May 1999.
[3] 3 Grujic ,R.,Sanchis

,V.Radovanovic,R.(2003.):HACCP-Theory
and Practise.University of B.Luka(RS/BIH)
and University of Lleida(Barselona , Spain)

A-277




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


